
 

 
 

Jahrgang	 2025
Restzucker 	 98,0 g/l
Säure 	 7,8 g/l
Alkohol 	 9,5 vol %
Trinkempfehlung	 9 °C
Lagerpotential	 15 Jahre
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DER WEIN
Im Glas zeigt sich der Wein mit einer grüngoldenen Farbe. Die 
dichten Tränen deuten auf eine hohe Viskosität hin. An der Nase 
nimmt man eine fruchtige Mischung aus Aprikose, Mirabelle bis 
hin zur pinken Grapefruit wahr. Am Gaumen präsentiert sich die 
Auslese mit einer frischen Süße, die durch die lebendige Säure-
struktur schön ausbalanciert ist.

DIE HERKUNFT
Die zum Teil edelfaulen Trauben für diese Auslese stammen aus 
verschieden Rüdesheimer Lagen, welche hauptsächlich durch Quar-
zit- und Schieferböden, sowie lehmigen Kies geprägt sind.

DER JAHRGANG
Das Weinjahr 2025 war geprägt von anhaltend warmer Witterung 
und einem sehr frühen Vegetationsverlauf. Ein trockener, sonniger 
Frühling beschleunigte die Rebentwicklung deutlich. Der Sommer 
verlief überwiegend warm und trocken, unterbrochen von einzel-
nen feuchten Phasen mit erhöhtem Krankheitsdruck. Ein unge-
wöhnlich nasser September erforderte eine sehr schnelle und selek-
tive Lese ab Mitte September. Im Keller zeichnet sich ein Jahrgang 
mit strukturierter Frische, klarer Aromatik und guter Balance ab.

DIE BEGLEITUNG
Zu Foie Gras, leichten Frucht-Tartes oder auch einfach als süßer 
Aperitif.

Expertise

2025 RHEINGAU AUSLESE
– Riesling –


